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Menús Bodas 2020: Gama A 
 

Finca en Exclusividad 
 

Cocktail de Bienvenida con 14 Aperitivos a elegir de nuestra gama 

Almuerzo o Cena 

Barra Libre -3 horas 
 

En Mesa  

De primero a elegir entre:  
 

Rape a la Cazuela en salsa de almendras  

Suprema de Bacalao a la riojana con patatas Panaderas 

Ensalada templada de calabacín y queso de cabra con vinagreta de miel 

 

Sorbete a elegir sabor  

 
De segundo a elegir entre 

 

Meloso de Ibérico a baja temperatura con Graten de Patatas 

Confit de pato sobre cebolla caramelizada y arroz basmati  

Secreto ibérico con verduritas al horno y salsa de mostaza. 

 

De postre a elegir entre: 
 

Brownie de Chocolate con helado de Vainilla 

Tiramisú con Tierra Crocanti, Polvos de Cacao y Helado de Turrón 

Tarta de Turrón y tocino de cielo 

 

Servicio de Café - Corte de Tarta – Espumoso de Moscatel para el brindis 
 

3 horas de Barra Libre 
 

Larios Rosé / Larios 12 / Beefeater/ Barceló / Brugal /Licores sin alcohol / Vodka Vox/DYC. 
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Menús Bodas 2020: Gama B 
 

Finca en Exclusividad 
 

Cocktail de Bienvenida con 16 Aperitivos a elegir de nuestra gama 

Barra de Mojitos y Buffet de quesos 

 

Almuerzo o Cena 

Barra Libre - 4 horas con Recena 
 

En Mesa  

De primero a elegir entre:  
 

Lomo de salmón noruego con salsa de 3 quesos y verduras al horno 

Ensalada templada de setas y langostinos 

Lubina al horno con risotto al parmesano  

 

Sorbete a elegir sabor  

 
De segundo a elegir entre  

 

Presa de bellota al Pedro Ximénez con patatas panaderas  

Pintada Rellana de foie y manzana con salsa de castañas y Patatas Parisinas  

Carrillada de ternera a baja temperatura con Cous Cous de verduras 
 

 

De postre a elegir entre: 
 

Copito de Nieve (brownie de chocolate blanco con helado de vainilla) 

Tiramisú con Tierra Crocanti, Polvos de Cacao y Helado de Turrón  

Tarta de Turrón y tocino de cielo 

 

Servicio de Café - Corte de Tarta – Espumoso de Moscatel para el brindis 

 

4 horas de Barra Libre con Recena 
 

Larios Rosé / Larios 12 / Beefeater/ Barceló / Brugal /Licores sin alcohol / Vodka Vox/DYC 
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Menús Bodas 2020: Gama C 
 

Finca en Exclusividad 
 

Cocktail de Bienvenida con 18 Aperitivos a elegir de nuestra gama 

Cortador con Pieza de bellota y Pescaito Frito 

 

Almuerzo o Cena 

Barra Libre–5 horas con Recena PLUS 
 

En Mesa  

De primero a elegir entre:  

 

Risotto al parmesano con Vieiras a la plancha 

Ensalada de Aguacates con Langostinos tigres y vinagreta suave de Mango 

Ensalada templada de Vieiras con Gambas  

 

Sorbete a elegir sabor  

 
De segundo a elegir entre  

 

Solomillo de ternera nacional con parrillada de verduras  

Entrecot de ternera con patatas parisinas y salsa de rubí 

Cochinillo confitado con salsa de orejones y graten de patatas  
 

 
De postre a elegir entre: 

 

Coulant de chocolate con helado de vainilla 

Mousse de banana con caramelo  

Tarta de 3 chocolates 

 
Servicio de Café - Corte de Tarta – Espumoso de Moscatel para el brindis 

 

5 horas de Barra Libre con Recena PLUS 
 

Larios Rosé / Larios 12 / Beefeater/ Barceló / Brugal /Licores sin alcohol / Vodka Vox/DYC 
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Servicios incluidos en las gamas de menus: 

Mesas Toscanas o Mesas redondas con mantelería, Sillas Tiffany, Centros de Mesas, 
baño privado para los novios, Guardarropa, Servicio de Camareros (1 por Mesa), 

Decoración Floral, Minutas. 

 

Bebidas incluidas durante en el servicio: 

Cervezas (Estrella Galicia y Victoria) Agua Mineral y Refrescos (Marca Cocacola) 

Tinto de Verano // Vino tinto. D.O. Rioja. Crianza. Orube 

Vino Blanco D.O. Rueda. Verdejo. Bitácora. // Manzanilla y Vino Dulce 

 

 

Menú Infantil: Fingers de pollo, mini pizza y patatas fritas  

Postre: Helado de Dos Sabores  

 

Monitora Infantil y castillo de Aire - incluida en precio – 4 horas de servicio. 

 
 

Menú Adolescente: Hamburguesa de Ternera con Patatas Fritas  

Postre: Brownie de chocolate con helado de vainilla 

 

Menú para Veganos 

De Primero: Ensalada de brotes tiernos, Nueces, Membrillo, Fresas y Vinagreta de Miel 

De Segundo: Hamburguesa de Calabaza con arroz basmati  

De Postre: Sopa de chocolate blanco con almendra Crocanti 

 


